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BATEDEIRA PLANETARIA
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BATTEUR MELANGEUR
BATTEUR PLANETAIRE
PLANETEN-RUHRMASCHINE

Engw a sua %%MW/
Pmm@ velume to four uspivation!

Variacao de velocidade c/ variador electrénico :: Arranque e paragem
suaves em qualquer velocidade :: 20 velocidades :: Ferramentas em aco
inoxidavel :: Programacdo do tempo de trabalho :: Bloqueio automatico
do balde :: Opcdo de ecra tactil com programacao de receitas :: Opcao
de elevacao automatica do balde.

S variation through electro d stop at any
speed 20 Speeds :: Stainle Automatic
bowl locking device Optionalt ble recipes
Optional automatic bowl lifting.

Variacién de velocidad ¢/ variador electrénico :: Arranque y parada suaves
a cualquier velocidad :: 20 velocidades :: Herramientas en acero inoxidable
Programacion del tiempo de trabajo :: Bloqueo automatico del balde :: Op-
cion de pantalla tactil con programacion de recetas :: Opcion de elevacion
automatica del perol.

:: Mise enroute etarr

:: Outils en acier inoxydable
t ge automatique de la
c programmation de recettes :: Option élévation au-

cuve

Option écran tactile a\
tomatique de la cuve

Stufenlose Geschwindigkeitswechsel durch Frequenzumrichter :: 20 Ge-
schwindigkeiten Edelstahl Werkzeuge :: Einstellung der Rihrzeit :: Automa-
tische Kessel Blockierung :: Optional Touchscreen mit der Mdoglichkeit um
Rezepte zu programmieren :: Optional automatische Hebe- und Senkvorrich-
tung flr Kessel.
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.REF: BTF080.
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DADOQS TECNICOS

: TECHNICAL SPEC.

> i __ DATOS TECNICOS
G~ DONNEES TECHNIQUES

. TECHNISCHE DATEN




MODELO CAP. BALDE EMULSOES CREMES SEM EMULSAO | CREMES COM EMULSAO MA??:SIE‘?:AIIII;IGA MASS[CS\EEII:I] ez POTENCIA VOLTAGEM m FREQUENCIA PESO LiQuIDO “ EXTRAS

MODEL BOWL CAP. EMULSION CREAMS WITHOUT EMULSION CREAMS WITH EMULSION BREAD DOUGH (FLOURJ* SHORTCRUST PASTRY (DOUGH) POWER VOLTAGE PHASES FREQUENCY NET WEIGHT DIMENSIONS
MODELO CAP. PEROL EMULSION CREMAS SIN EMULSION CREMAS CON EMULSION MASAS CON LIGA [FARINAJ* MASAS SIN LIGA [MASA] PUISSANCE VOLTAJE FASES FRECUENCIA PESO NETO DIMENSIONES
MODELE CAP. CUVE EMULSION CREMES SANS EMULSION CREMES AVEC EMULSION PATE A PAIN (FARINE)* PATE BRISEE ET SIMILAIRE (PATE) POTENCIA VOLTAGE PHASES FREQUENCE POIDS NET DIMENSIONS
MODELLE KESSEL INHALT EMULSION CREME OHINE EMULSION CREMEMITEMULSION AL SRR CNEREE(EE) LEISTUNG SPANNUNG PHASEN FREQUENZ NETTOGEWICHT MASSE
TS BT N
(U Y (U (U [kgl [Lb] [kgl [Lb] [kw] [hpl vl [ph] [Hz] [kgl [lb] [mm] [in] [mm] [in] [mm] [in]
10 25 5 3 2 45 3 6,7 0,37 05 230/110 1 66 145,6 420 16,6 580 22,9 840 33,1 INOX
400 3 103 2271 680 26,8 1070 42,2 A Nox
20 5 10 6 4 8,9 3 13,3 0,75 1 230/110 1 125 480 18,9
275.6 680 26,8 1500 59,1 A O Nox W
400 3
1,5 2
40 10 20 12 8 17,7 12 26,5 201 443,2 600 23,7 910 36 1340 52,8
230 1
2,2 3 50/60
400 3
1 213 469,7 920 36,3
3 4 230
60 30 18 12 26,5 18 39,7 3 24,9 1440 56,7
1 2,2 3 400 630
A © iox W =
1 260 5733 920 36,3
230
3 4
BTF080 80 20 40 24 20 44,1 28 61,8 605 1333,9
BTF100 100 25 50 30 25 95,2 35 77,2 3 610 1344.9
400/230 50/60 825 32,5 1160 45,7 1605 63,2
BTF120 120 30 60 36 30 66,2 42 92,6 p = o 630 1389
BTF140 140 8 70 42 35 77,2 49 108,1 ' 637 1404,4
Poténcia Tomada de Forga: 0.55kw
Hub Attachment Power: 0,55kw A Equipamento de Reducao o Tomada de Forca INOX' chassis em Aco Inoxidavel *!ol* Elevacao Automatica do Balde .!Q' Carro para Balde * Baseado em: 60% de Hidratacao da Massa; 12% Humidade da Farinha; 2°C l-'\gua.
Potencia Toma de Fuerza: 0,55kw Reduction Kit Hub Attachment Body in Stainless Steel Automatic Bowl Lifting Bowl Trolley * Based on: 60% Dough Hydration; 12% Flour Moisture; 2°C Water.
Puissance Prise d’Accessoire: 0,55kw Equipos de Reduccidn Toma de Fuerza Cuerpo en Acero Inoxidable Elevacion Automatica del Perol Porta Peroles * Basado en: 60% Hidratacion de la Masa; 12% Humedad de la Harina; 2°C Agua.
Leistung Rotornabe: 0,55kw Equipements de Réduction Prise d'Accessoire Cadre Acier Inoxydable Relevage Automatique Chariot de Cuve * Basé sur: 60% Hydratation de la Pate; 12% Humidité de la Farine; 2°C | Eau.
Reduktionsatz Rotornabe Korpus aus Edelstahl Hebe- und Senkvorrichtung Elektrisch fiir Kessel Kesselwagen * Beruhend auf: 60% Teig Hydratation; 12% Mehl Feuchtigkeit, 2°C Wasser.

Poténcia Sistema de Elevacao do Balde:
BTF080 - BTF140: 0,55kw :: BTF020 - BTF060: 0,25Kw

Power of Bowl Lifting System:
BTF080 BTF140: 0,55Kw :: BTF020 BTF060: 0,25kw

Potencia Elevacion Automatica del Perol:
BTFO080 - BTF140: 0,55Kw :: BTF020 - BTF060: 0,25kw

Puissance Relevage Automatique:
BTF080 - BTF140: 0,55kw :: BTF020 - BTF060: 0,25Kw

Leistung Hebe- und Senkvorrichtung fir Kessel
BTF080 - BTF140: 0,55kw :: BTF020 - BTF060: 0,25Kw

010/ 020/ 040/ 060 BTF 080/ 100/ 120/ 140
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FERNETO

MAQUINAS E ARTIGOS PARA A INDUSTRIA ALIMENTAR, LDA
ZONA INDUSTRIAL DE VAGOS

LOTE 59 APARTADO 42 - 3844-909 VAGOS

PORTUGAL

T: +351 234 799 160
F: +351 234 799 169

www.ferneto.com
sedef@ferneto.com
dep.comercial@ferneto.com

Internacional:
exportf@ferneto.com

ASSISTENCIA 24H.: +351 234 799 164
dep.tecnicof@ferneto.com

DELEGACAO DE LISBOA

RUA PE DE MOURO - POL. EMP. DE PE DE MOURO
ARMAZEM 10 - APT. 16

2710-335 LINHO SINTRA

PORTUGAL

The manufacturer reserves the right to make any useful modification without any prior announcement.

T:+351219 100 000
F:+351219 100 009

ASSISTENCIA 24H: +351 219 100 004

FERNETO MOCAMBIQUE LDA
AV. REBELLO DE SOUSA, N° 8117
BAIRRO MATOLA A - MATOLA
MAPUTO - MOCAMBIQUE

T:+258 217 21 700
F:+258 217 21 696
ferneto.map(@teledata.mz

MITAM - COMERCIO E SERVICOS LDA
ESTRADA DE CACUACO, KM 4
LUANDA - ANGOLA

Ainformacao contida neste catalogo pode ser alterada sem aviso prévio. :

T: +244 222 333 681
F:+244 222 333 496
mitamangola@gmail.com

www.ferneto.com
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